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18 décernbre 2010 05100 | Par PIERRE-MANUEL REAULT

Quick tente le foie gras
A Trelissac, la chaine propose un hamburger au foie gras. Audace ou
outrage au pays de la gastronomie ?.

Le burger est fait de deux tranches de pain au milieu desquelleson
trouve un lit de confiture d'oignons, des feuilles de roquette, un steak
haché et du foie gras coupé en dés. PHOTO J.-C. SOUNALET

Un petit creux & midi aprés avoir fait ses courses au centre
commercial La Feuilleraie, & Trélissac ? Prenaps donc la direction de
Quick pour une dégustation trés particuliere. Dans le cadre d'une
opération nationale qui a fait 'objet d'une campagne de communication
& grande échelle, 'enseigne propose en effet a sa clientele depuis hier
et jusqu'a demain de découvrir son nouveau « Supréme », un
hamburger au foie gras.

En Périgord, pays de gourmets par excellence, le mariage de la
restauration rapide avec un des symboles de la gastrenomie locale
suscite forcément le débat. Alors rendez-vous sur place au Quick.

Surprise | A Fextérieur, comme & lintérieur du restaurant, pas une
pancarte ni méme une affichette ne mentionne l'opération. En jetant un
ceil sur I'enseigne lumineuse surmontant le comptoir, le client trouve
certes un large choix de burgers, de salades, de sandwiches clubs et
bien sir des frites, ainsi que des desserts lactés ou glacés, mais
aucune trace du hamburger au foie gras vanté par la publicité. Sile
Supréme est bien proposé a la vente, il ne fait Fobjet d'aucune
promotion & Trélissac

Victime d'un couac
I ne s'agit pas d'un oubli, Disons simplement que Quick a été victime
d'un couac.

La chaine n'a en effet prévu d'écouler que 5 tonnes de foie gras a
raison de 30 grammes par sandwich.

A téchelle nationale, Quick espére donc vendre 150 000 hamburgers
en trois jours. Une quantité limitée et, du coup, la Dordogne aurait ete
insuffisamment alimentée en matiére premiere. Intentionnellement, le
fast-food de Trélissac ne souhaite donc pas trop communiquer sur
cette opération.

« Nous n'avons pas regu suffisamment de foie gras de notre centrale
Nous pensons malheureusement ne pas étre en mesure de satisfaire
tous nos clients, s'excuse le responsable, Thierry Gauche. En
Périgord, pays du foie gras, nous nous attendons & un succés et
selon nos prévisions, nous ne pourrons pas tenir frois jours. »

Seuls les premiers acheteurs pourront donc étre servis. Un comble
Un mariage plutdt étrange
Et que vaut-il ce hamburger vendu 5 euros piece (7,50 € dans un

menu) 7 Quick nous promet « une expérience exiraordinaire »
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Plus prosaiquement, signalons qu'entre deux tranches de pain, ony
trouve un fit de confiture d'oignons sur lequel reposent quelques feullles
de roquette, un steak haché de 150 grammes et du foie de canard
coupé en dés.

Précisons qu'il ne s’agit bien sdr pas de morceaux de foie gras entier,
mais de blog, de gualité inférieure. Fourni par Euralis, il 2 été fabriqué
dans le Sud-Ouest. Le produit est garanti 100 % francais. Au go(t, le
coté sucré domine un peu trop largement et le foie gras fondant se
marie plutdt bien avec le steak Accompagné d'un scda, les sensations
gustatives sont pour le moins étranges.

Avec ses 672 kilocalories, environ un tiers des apports énergétiques
journaliers d'un homme aduite, le « Supréme Foie gras » se place en
téte des hamburgers les plus riches de 'Hexagone.

Faut-il considérer ce hamburger comme un sacrilége ? La plupart des
clients regardent plutdt l'expérience d'un ceil bienveillant (fire ci-contre),
D'autres, moins nornbreux, crient au sacrilége. Les positions semblent
inconciliables...

A lire aussi

Match dans I'assiette : le Hambur Gers contre le Supréme foie gras de
Quick

Eux, c'est le golt, nous, c'est historique
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2 mars 2011 11h27 | Par SudQuest.fr avec AFP

Adolescent mort aprés un repas au Quick : I'ex-franchisé du
restaurant mis en examen

L'ex-franchisé d'un restaurant Quick d'Avignon (Vaucluse) dans lequel un adolescent de 14 ans avait dine le 21
janvier avant de décéder le lendemain, a été mis  en examen ce mardi soir

L'ex-franchisé du Quick d*Avignon a été mis en examen dans le cadre de {'affaire de l'adolescent mort de son repas. Archive
AFP

Patrick Quérard, I'ex-franchisé d'un restaurant Quick d'Avignon, a été placé en garde 2 vue mardi matin a la
gendarmerie d'Avignon. | devait &tre présenté en fin d'aprés-midi & la juge Céline Claverie, qui f'a mis en examen
suite au décés d'un adolescent de 14 ans, mort au lendemain de son repas dans le restaurant le 21 janvier.

Une linformation judiciaire a été ouverte contre X, pour "homicide involontaire par violation manifestement
délibérée d'une obligation particuliére de sécurité ou de prudence, prévue par la loi ou le réglement”. Patrick
Quérard a été placé seus contrdle judiciaire.

Le 18 février, le procureur de la Républigue d'Avignon, Catherine Champrenault, avait indiqué que "la synthése
des rapports medico-légaux permettait de conclure que Benjamin Orset est bien décédé de son repas. "1l est
décédé d'une toxi-infection alimentaire, liée & I'absorption d'un repas pris quelques heures avant sa mort, soitla
veille au soir le 21 janvier, au restaurant Quick Cap Sud a Avignon", avait-t-elle déclare.

Les expertises ont mis en évidence la présence de staphyloceques dorés dans le liquide gasirique de
I'adolescent et sur cing des huit salariés ayant travaillé le 21 janvier dans le restaurant, "ainsi que sur le sol
carrelé du stand d'emballage des denrées alimentaires”, avait précisé Catherine Champrenautt.

Le restaurant Quick d'Avignon, qui avait &té fermé a la suite de la mort de 'adolescent a rouvert ses portes e 19
février. Quick, qui a évoqué un possible "dysfonetionnement local”, I'a repris en exploitation directe, aprés étre
parvenu & un accord avec le franchisé a qui il a racheté les murs et le fonds de commerce.

La chaine a annoncé le 24 février un renforcement de ses mesures sanitaires, avec la création d'un label qualité,
un durcissement du systéme de notation et une meilleure formation.




